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Los comensales podran degustar
las tapas en los establecimientos
desde hoy hasta el préximo 9 de
noviembre

«Queremos que sedis participes
ycémplices, tenemos que sacar el
congreso de IFAyhacer dela gas-
tronomia una fiesta», aseguré el
responsable de Lo Mejor de la
Gastronomia, Rafael Garcia San-
tos, el pasadojueves enlapresen-
tacion de estaactividad que se ce-
lebré en la Cdmara de Comercio
y donde los asistentes pudieron
degustar las tapas que participan
en el concurso. Por otra parte,
desde el Patronato de Turismo de
la Costa Blanca, indicaron que
este festival de colores y sabores
busca atraer visitantes de todos
los rincones de Espana, para que
no s6lo Alicante sea reconocido
por sus playasy paisajes sino tam-
bién por la gran oferta gastroné-
mica y diversidad culinaria que
ofrecen los chefs de la provincia.

Préximas de actividades

La Semana de las Tapas, Salazo-
nes y Vinos no serd la tinica acti-
vidad que los organizadores han
programado alrededor del con-
greso. Paralelamentehasta 4ores-
taurantes participaran en la Se-
mana Gastronémica de Puertas
Abiertas, que también se desarro-
lladel 1 al 9 de noviembre en toda
la provincia. De esta manera, los
clientes podran degustar los me-
ndsmdsinnovadoresyexquisitos
atan solo 30 euros, especialmen-
te confeccionados para esta acti-
vidad, o bien optaran por los pla-
tos tradicionales de cada estable-
cimiento con un descuento de un
20%.

Por otraparte, losdias2,3y4de
noviembre, la ciudad de Elche
acogerd un festival de intercultu-
ralidad a través de las «Cenas de
Hermanamiento de las Cocinas
de Arabey Cristina», enlas que se
serviran ocho platos elaborados
porreconocidos chefslocales, na-
cionales einternacionales. Por ul-
timo el viernes 5, jornada previa
al congreso, destacadas persona-
lidades del mundo artistico y cul-
tural, como por ejemplo el Gran
Wyoming, Santiago Segura, Juan
Echanove, Pedro Solbes o Forges
participardn en la mesa «Debate
paramear yno echar gota, comer
conlasmanosyempapuzarse con
un arroz con costra.
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ALICANTE

1.ViCTOR

C/ San Agatdngelo, 37 03007 Alicante 965
104 813» Alcachofa rellena de boquerones
y romesco, rebozada en pan de gamba. Mil-
hojas de pato confitado, queso de cabray sal-
sa de frambuesas. Pan crujiente con salados
alicantinos, anchoasy tapenade de olivas ne-
gras.

2. RINCON DEL VARADERO

Nueva Darsena Puerto de Poniente Local
16/17 03001 Alicante 609 022 728

» Emulsion de salpicon de cebolla. Tostita
de anchoa del Cantabrico con pimiento rojo
de Lodosa. Platito de hueva de mujol.

3. PIRIPI

¢/ Oscar Espla, 30 03003 Alicante 965 227
940 » Rollito de attn de zorra con esparra-
go triguero. Pintxo Picasso. Berenjena grati-
nada.

4, KATAGORRI

C/ Portugal, 29 03004 Alicante 965 926 008
» Timbal de rabo. Capellan con piperrada.
Bocadillito de solomillo con cebolla carame-
lizada y foie.

5. LA BARRITA DE GABI

C/ Valdés 1 03001 Alicante 679 421 884 »

Ensalada de arenque. Milhojas de manzana,
mojama y tomate seco. Bitoques.

6. LA TAVERNA DEL RACO DEL PLA

C/ Navas 40 03001 Alicante 965202182 »

Benacantil, rulo de queso de cabra, hueva y
confitura de tomate. Explanada, solomillo
Ibérico albardado con picadillo de salazon.
Torero, pincho de croqueta y albondiga con
tarta de mermelada.

7. ELJUMILLANO

C/ César Elguezabal 64 03001 Alicante 965
212 964 » Boquerones rellenos. Pastel de
calamar. Banderilla de bonito murciano.

8. LA BARRA DE CESAR ANCA

Plaza Gabriel Mird Esquina C/ Ojeda 03001
Alicante 965 201 580 » Pulpo sobre torrija
de patataen ajaday gratinado suave de alio-
li. Brocheta de langostinos con queso Brie y
marana de Kataifi Pequeno cocktail de pi-
cada, espuma Raf y polvo de mojama.

9. EL SUQUET DE CASTANOS 16

C/ Castanios 16 03001 Alicante 965 219 137
» Copita de pulpo con su alino y un toque
oriental. Ravioli de callos con su salsa y sor-
presa de caramelo picante. Bocadito de hue-
va de attin en pan dulce, con tomate confi-
tado y chips de rucola.

10. LA JARELA

C/ San Francisco 4 03001 Alicante 965 142
302 » Foie gras micuit con bollo de calaba-
ciin, cristales de moscatel con

cocacola y mostaza dulce. Cucharita de pi-
cadillo de hueva de attin con crumble de al-
mendramarconay cremoso de manzana ver-
de al aroma de jengibre. Solomillo de cala-
bacin con attin ahumado de almadraba, be-
chamel de turronde Jijonay crujiente de piel
de bacalao.

11.NOU MANOLIN

C/ Villegas 303001 Alicante 965200 368 »

Rollito de attin de zorra con espdrrago tri-
guero. Pintxo Picasso. Pulpo con cebolletay
espuma de patatas ratté y berza.

12. EL PORTAL TABERNA & WINES

C/ Bilbao 2 Bajo 03001 Alicante 965 143 269
» Turrdn de foie. Jamdn de mar. La tofiina
hecha en casa (pan y tomate, wakamey ca-
pelldn).

13. TAPARICA

Avenida de la Constitucion 4 03002 Alicante
965 206 712 » Milhojas de mojama y agua-
cate del Mediterrdneo caramelizado. Sushi
de gazpacho manchego. Pimiento del piqui-
llo «farsit» de tonyina de sorra.

14. DAMASOL

C/ Balmes, Espalda Mercado Central 03001
Alicante 965 219 710 » Bonito murciano.
Merluza rebozada. Langostino rebozado.
15. KATAGORRI RAMBLA

Rambla Méndez Nuiiez 35 03002 Alicante
965 153 517 » Hamburguesa de solomillo.
Mini merluza rellena de txangurro. Antxoas
en salazén con pimientos asados.

16.LO NUESTRO

C/ Juan de Herrera, 15 03004 Alicante 965
210 719 » Marinera: base de rosquilla mur-
ciana con ensaladilla y encima

unaanchoa de Santofia. Montadito de moja-
ma de attin. Plato degustacion con una cro-
queta de jamén ibérico mds un

saquito de pasta brick relleno de marisco.
17. MONASTRELL

C/Rafael Altamira, 703002 Alicante 965146
575 » Sopa de ajo con escamas de bonito en
salazon y huevo de codorniz. Chantilly con
azafrdn y hueva de mujol. Tortitas de pata-
tay anchoa en salazdn.

18. LA TABERNA DEL GOURMET

C/San Fernando, 10 03002 Alicante 965204
233 » Brandada de bhacalao con hueva de
mujol. Aceitunas gordal con anchoa, boque-
rény piparra. Canapé de triquis con tomate.

19. PACHA

C/Doctor Sapena, 51 03013 Alicante 965 211
938 » Picha marina. Cochifrito. Pintxo an-
choas.

20. LOS TRONCOS TABERNA

Glorieta Deportista Sergio Cardel, 3 03540
Sant Joan de Alacant 966 264 210 » Delicia
Alicantina. Mari huerta. Misionero.

ELCHE

21. MONTIBOLI

C/ Francisco Ruiz Bru, 15 03205 Elche 965
449 534 » Atdn con cebolla caramelizada
y manzana. Manitas con confitura de toma-
tey queso de Burgos. Crema «Claudens.
22. ARTE IBERICO

C/ Poeta Miguel Herndndez, 63 03201 Elche
966 094 755 » Pétalo al horno con tomatito
seco y tarantelo de attin de

almadraba. Milgrana de Mojama. Caramillo
de sobrasada ibérica y queso artesano.

23. CAFETERIA ANTEA GARDEN

Avenida Labradores, 1303204 Elche 966 633
177» El Mohicano. Huevo rebozado con ha-
con y dulce de frambuesa. Maravilla ilicita-
na.

24.EL GRANAINO

C/ José Ma Buck, 40 03201 Elche 966 664
080 » Coca con sardina de la bota y queso
Caprillice. Croqueta de manitas y pulpo so-
bre migas de tomate. Salmorejo con quis-
quillay virutas de mojama.

25. RESTAURANTE PEPE GARCIA

C/ Conrado del Campo, 69 03204 Elche 966
092 768 W Grissini de sardina y encurtidos.
Bombdn de crema de espinacas. Chateau-
briand con salsa de higos.

26. BODEGON ALEJANDRO

C/ Mare de Deu del Carmen, 11 03201 Elche
965 420 701 » VELERO Tomate confitado,
cebolla, bonito, mojama, huevay attin en sa-
lazones, puerro y pan. EL PIKARO Caballa,
crema de mostaza de Dijon, pipes y carases.
BRAVAS DEL RAVAL, Patatas, mahonesasua-
ve, Salsa del Raval y pimentdn de la Vera.
27.SANSANO’S

C/ Fra Jaume Torres, 7 03204 Elche 966 632
674» Caramelo de pato, manzana 'y manjar
blanco. Croqueta de tomate seco y mojama.
Fantasia de salazones.

28. D’PATA NEGRA

C/Juan Ramon Jiménez, 20 03203 Elche 966
242 728 » Caperucita Roja. El loho feroz. La
Sirenita.

29. PERNIL

C/ Juan Ramaon Jiménez, 4 03203 Elche 966
613 303 » Cubo de tomate con mojama de
atdn de almadraba. Tosta de Pernil con mar-
cona. Crujiente de ddtil con crema de cala-
bhazay cebolla confitada.

30. BARRA SABORS

C/Mare de Deu del Carme, 14 03203 Elche
965 454 586 » Blinis con espuma de escali-
vada con bonito tierno al aceite de canela.
Corazones de alcachofacongambasy caviar.
Pulpo sobre torrija de patata y gratinado de
ajo.

31. LA ALACENA DEL FLARE

C/ Vicente Blasco Ibdiiez, 27 03202 Elche 966
660 947 » Milhojas de calabacin relleno de
bacalao. Filete de langostino con frutos se-
cos y salsa de granada. Hojaldrado de an-
choas con virutas de hueva.

32. PRAGA

C/ Alfonso XlI, 20 03203 Elche 965 458 911
» Pastel francés. Bacalao con cebolla aca-
ramelada. Cesta de ahumados.

33.MAR I MERLOT

C/ Alvado, 3 03201 Elche 965 421 590

» Attin consojade citricosy espumadearroz
bomba. Mini brocheta de bufiuelo de baca-
lao conaliolisuave. Pinchodeanchoade bota
con tomate.

34.DATIL DE ORO RESTAURANTE

Paseo de la Estacion, s/n 03202 Elche 965
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428 087 » Fusidn. Trio de sensaciones. Co-
nito del mar.

35.DATILDE ORO CAFETERIA PARQUE DE-
PORTIVO

Paseo de la Estacion s/n 03202 Elche 965 426
800 Fiesta nacional. Milhojas de scarmor-
za. Conito del mar.

36.0LIVERETA 4

C/ Olivereta, 4 03203 Elche 965 451 440 »
Brocheta anita, chosco asturiano, tomate
cherry y queso fundido de Pria. Croquetitas
de mar, croquetas caseras de sardinas con
salsa. «Garumiliciy, picadillo de salazonesy
hortalizas, especiado, sobre pan casero de
olivas y tomillo.

37.DEHESA DE SANTAMARIA

Plaza de la Constitucion, 15 03203 Elche 966
211121

» Torta con sobrasada. Rulo de cabra con
membrillo. Delicia mediterrdnea.

38. NUESTRABARRA

Plaza de la Constitucion 3 03203 Elche 966
110 097

» Esponjoso de ropavieja sobre tosta de anis
y crujiente de garbanzo. Coca de molletes
Nuestrabarra hojaldre con attin de zorra 'y
crujiente de panceta «Joselito». Lasafia fria
de atuin.

39. CAFETERIA RIPOLL

C/ Eugenio D'Ors 103203 Elche 965 422 281
» lllicitana. Choripan con chimichurri. Tie-
rray Mar.

40. CULINART RESTOBAR

C/ Eugenio d'Ors, 6 03203 Elche 965 427 099
» Golf de pistacho. Cesta verde del campo.
Cubo de tomate con mojama de attin de al-
madraba.

41. ARROCERIA TAPERIA PEPE GARCIA
C/ Francisco Rabal, 3 03202 Elche 966 610
051» Naufragio de sardina de bota. Meloso
de ternera en tulipa. Montadito a caballo.
42.EL ANTOJITO

C/ Josefina Manresa Quesada, 107 03202 El-
che 966 611 923» Papaantojito, patata chip,
huevo de codorniz, carpaccio de buey, par-
migiano, aceite de trufablanca, oréganoysal
Maldon. Mus con salazones, mus de escali-
vada, hueva, bonito, mojama, bacalaoy cru-
jiente de pan. Lasafia de salmadn y verduri-
tas.

ALFAFARA

43.CASAEL TIO DAVID

C/Bancal del Clot, 2 03838 Alfafara 965 510
142 » Pericanade laSerraMariola con Coca
de Fira. Milhojas de queso de cabra con an-
choas, chocolate y croqueta frita (pan tipico
de las comarcas de interior). Coca con trom-
petas de los muertos y cebolla caramelizada
al tomillo y sardina escabechada con crema

de cangrejo rojo de rio.

ALMORADI

44.ELBUEY

C/ De la Reina, 92 03160 Almoradi 966 781
593 » Ensaladilla de rape. Cococha y alca-
chofa con salsa de ajos tiernos. Sopa de to-
mate y albahaca con bonito y ralladura de
hueva de mdjol.

45.ELREY

Seleccion de establecimientos participantes Semana de la Tapa y el Salazon
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